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RESTAURATION AUTHENTIQUE & RESPONSABLE.

Semaine du 1er au 5 septembre 2025 (S36)

MERCREDI

'VENDREDI

Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP, AOC, Péche
Durable...)
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Suggestion de notre diététicienne BIO 5% Fournisseurs locaux Fruit et/ou légume cru de saison [¥ Plat végétarien
Contient du porc Produits durables et de qualité (HVE, Label Elaboré dans notre cuisine PAIN fourni par la boulangerie O FOURNIL DES AMIS D'YVETOT (76190) (hors boulangerie locale)

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement




Fromage / Laitage = Accompagnements  Plats Protidiques Entrées

Desserts

AU

LUNDI

ENU

Semaine du 8 au 12 septembre (S37)

MARDI

Convivio

RESTAURATION AUTHENTIQUE & RESPONSABLE

‘VENDREDI

Saucisson ail Melon
.
Paupiette de veau sauce e . Sauté de volaille sauce Dos de colin MSC a la créme de
Chipolatas nature L . RGti de boeuf VBF froid -
charcutiére champignons curry

Haricots beurre

Purée de pommes de terre

Macaronis au fromage

Purée de carottes

Liégeois chocolat

lle flottante créme anglaise

Suggestion de notre diététicienne

Contient du porc

BIO

Produits durables et de qualité (HVE, Label
(@1 Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP, AOC, Péche
Durable...)

el Fournisseurs locaux

Elaboré dans notre cuisine

Fruit et/ou légume cru de saison

[§ Plat végetarien

PAIN fourni par la boulangerie O FOURNIL DES AMIS D'YVETOT (76190) (hors boulangerie locale)

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement




Fromage / Laitage = Accompagnements  Plats Protidiques Entrées

Desserts

AU

Betteraves HVE

ENU

Convivio

RESTAURATION AUTHENTIQUE & RESPONSADLE

Semaine du 15 au 19 septembre (S38)

MARDI

Carottes rapées

MERCREDI

Tomates et feta

JEUDI

Melon

Cordon bleu de volaille

Raviolinis ratatouille (plat complet)

Fricassé de porc a la diable

Rousties de légumes

[
Paveé de poisson blanc MSC sauce

pesto

Plat complet

Semoule HVE

Haricots verts

Compote pomme fraise

Liégeois vanille

Beignet fourré

Suggestion de notre diététicienne

Contient du porc

BIO

Produits durables et de qualité (HVE, Label
Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP, AOC, Péche

Durable...)

Ok Fournisseurs locaux

Elaboré dans notre cuisine

Fruit et/ou légume cru de saison

[§ Plat végétarien

PAIN fourni par la boulangerie O FOURNIL DES AMIS D'YVETOT (76190) (hors boulangerie locale)

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement
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ONViVio

I RESTAURATION AUTHENTIOUE & RESPONSABLE

U

Semaine du 22 au 26 septembre (S39)

Fromage / Laitage = Accompagnements  Plats Protidiques Entrées

Desserts

Pamplemousse et dosette de sucre CEuf dur et dosette mayonnaise Tomates
o]
Fricassée de volaille NOUVELLE Pavé de poisson blanc MSC sauce

Saucisse de Toulouse HVE Escalope de volaille normande Aiguillettes de blé panées "

AGRICULTURE thym citron B g B crustacé

Macaronis Frites au four Haricots verts Gratin de choux fleurs
Tomme noire
Yaourt aromatisé Fruit frais Cake pépites de chocolat

Suggestion de notre diététicienne

Contient du porc

BIO

Produits durables et de qualité (HVE, Label
Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP, AOC, Péche
Durable...)

5kl Fournisseurs locaux

Elaboré dans notre cuisine

Fruit et/ou légume cru de saison

[0 Plat végétarien

PAIN fourni par la boulangerie O FOURNIL DES AMIS D'YVETOT (76190) (hors boulangerie locale)

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement
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Semaine du 29 septembre au 3 octobre 2025 (S40)

Convivio

RESTAURATION AUTHENTIOUE & RESPONSABLE
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Suggestion de notre diététicienne BIO 5% Fournisseurs locaux Fruit et/ou légume cru de saison o Plat végétarien
Contient du porc Produits durables et de qualité (HVE, Label Elaboré dans notre cuisine PAIN fourni par la boulangerie O FOURNIL DES AMIS D'YVETOT (76190) (hors boulangerie locale)

Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP, AOC, Péche
Durable...)

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement




Fromage / Laitage  Accompagnements  Plats Protidiques Entrées

Desserts

AU

ENU

Semaine du 6 au 10 octobre (S41)

MARDI

MERCREDI

a5

Salade chef (carottes tomates mais

et salade verte)

Pilons de poulet basquaise

Lamelle Kebab méditerranéenne

Haché au boeuf sauce au bleu

Roti de porc HVE aux oignons

Curry de poisson MSC a l'indienne

Blé pilaf Pommes rissolées Riz Semoule HVE Pates
Galette bretonne
Péche au sirop Compote pomme abricot HVE Eclair vanille Fruit frais

Suggestion de notre diététicienne

Contient du porc

BIO

Produits durables et de qualité (HVE, Label

Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP, AOC, Péche
Durable...)

o, 3 Fournisseurs locaux

Elaboré dans notre cuisine

PAIN fourni par la boulangerie O FOURNIL DES AMIS D'YVETOT (76190) (hors boulangerie locale)

Fruit et/ou légume cru de saison

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement

O Pt végétarien




Fromage / Laitage = Accompagnements  Plats Protidiques Entrées

Desserts

AU

MENU

MARDI

Carottes rapées

a8

ONViVio

RESTAURATION AUTHENTIOUE & RESPONSADLE

‘VENDREDI

Filet de poulet NOUVELLE

AGRICULTURE basquaise

Pavé de poisson blanc a la creme

Blanquette de volaille

Boulettes végétales sauce tomate

Nuggets de blé

Frites au four

Plat Complet

Semoule HVE

Compote de pommes HVE

Rondelé Ail et Fines Herbes

Petit suisse sucré

Fromage blanc sucré

Cake Saveur Fraise

Suggestion de notre diététicienne

Contient du porc

BIO

Produits durables et de qualité (HVE, Label
Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP, AOC, Péche

Durable...)

Fournisseurs locaux

Elaboré dans notre cuisine

17 . . .
| Fruit et/ou légume cru de saison

PAIN fourni par la boulangerie O FOURNIL DES AMIS D'YVETOT (76190) (hors boulangerie locale)

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement

[3  Plat vegétarien
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Semaine du 20 au 24 octobre (S43)

Convivio

RESTAURATION AUTHENTIGUE & RESPONSABLE
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Suggestion de notre diététicienne BIO Bk Fournisseurs locaux Fruit et/ou légume cru de saison u Plat végétarien
Contient du porc Produits durables et de qualité (HVE, Label Elaboré dans notre cuisine PAIN fourni par la boulangerie O FOURNIL DES AMIS D'YVETOT (76190) (hors boulangerie locale)

Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP, AOC, Péche
Durable...)

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement




Fromage / Laitage = Accompagnements  Plats Protidiques Entrées

Desserts

AU

ENU

Velouté de carottes (chaud)

Semaine du 27 au 31 octobre 2025 (S44)

Convivio

RESTAURATION AUTHENTIDUE & RESPONSABLE

'VENDREDI

RGti de dinde a la dijonnaise

Paupiette de veau forestiére

Sauté de porc a I'estragon

Boulettes végétales sauce tomate

Marmite de poisson MSC tomates
cerise épinards I

Pommes rissolées

Haricots blancs a la tomate

Semoule HVE

Fromage blanc sucré

Cocktail de fruits

Mimolette

Fruit frais

Compote de pomme HVE

Brownie

Suggestion de notre diététicienne

Contient du porc

BIO

Produits durables et de qualité (HVE, Label
Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP, AOC, Péche

Durable...)

Fournisseurs locaux

Elaboré dans notre cuisine

Fruit et/ou légume cru de saison

PAIN fourni par la boulangerie O FOURNIL DES AMIS D'YVETOT (76190) (hors boulangerie locale)

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement

[0 Plat végétarien




Fromage / Laitage ~ Accompagnements  Plats Protidiques Entrées

Desserts

ENU

Semaine du 3 au 7 novembre 2025 (S45)

Paté de campagne HVE

JEUDI

Carottes rapées

Convivio

RESTAURATION AUTHENTIOUE & RESPONSABLE

‘VENDREDI

. , , . . i . Pavé de poisson blanc MSC
Cordon bleu de volaille Nuggets de blé Haché au boeuf sauce poivre Chipolatas grillées au jus L - -
Dieppoise
Petits pois Frites au four Haricots verts Purée Riz

Ananas au sirop

Compote de pommes HVE

Eclair au chocolat

Suggestion de notre diététicienne BIO 5%, Fournisseurs locaux Fruit et/ou légume cru de saison [ Platvegetarien
Contient du porc Produits durables et de qualité (HVE, Label Elaboré dans notre cuisine PAIN fourni par la boulangerie O FOURNIL DES AMIS D'YVETOT (76190) (hors boulangerie locale)

Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP, AOC, Péche
Durable...)

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement
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