Fromage / Laitage =~ Accompagnements Plats Protidiques Entrées

Desserts
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Semaine du 9 au 13 novembre 2026 (S46)

Con@

EN novembre on croque les l[égumes de saison !

MERCREDI 11 NOVEMBRE : ARMISTICE

Nuggets de blé sauce ketchup

Tarte au fromage

Haricots verts

Tomme noire

Saucisson ail

10

Carottes rapées

RGti de dinde FR a I'estragon

Gratiné de poisson au fromage MSC

Pates

Semoule

Yaourt sucré

Chou a la vanille

Suggestion de notre diététicienne

Contient du porc

BIO k| Fournisseurs locaux
Produits durables et de qualité (HVE, Label Elaboré dans notre cuisine
Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP, AOC, Péche
Durable...)

Fruit et/ou Iégume cru de saison

[¥ Plat végétarien

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement




Fromage / Laitage = Accompagnements  Plats Protidiques Entrées

Desserts
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Semaine du 16 au 20 novembre 2026 (S47)

En novembre on croque les légumes de saison !

Convivio

RESTAURATION AUTHENTIQUE & RESPONSABLE

Velouté de |égumes (chaud)

Pizza au fromage (chaud)

Filet de poulet Nouvelle agriculture
Vallé D'auge

Boulettes végétales sauce tomate

Haché de veau au poivre

Poisson blanc

Curry de volaille coco

Mimolette

Pates

Beignets de brocolis

Péche au sirop

Fruit frais HVE

Liégeois chocolat

Gateau basque

Suggestion de notre diététicienne

Contient du porc

i BIO

Produits durables et de qualité (HVE, Label

Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP, AOC, Péche

Durable...)

bk Fournisseurs locaux

Elaboré dans notre cuisine

Fruit et/ou légume cru de saison

[§ Plat végétarien

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement
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Semaine du 23 au 27 novembre 2026 (S48)

En novembre on croque les légumes de saison !

Convivio

RESTAURATION AUTHENTIQUE & RESPONSADLE
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S - - RGti de dinde au caramel Beignets au calamar sauce ketchup
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@ Ananas au sirop lle flottante créme anglaise Fruits frais HVE Géateau au yaourt
a
Suggestion de notre diététicienne BIO Fournisseurs locaux e Fruit et/ou légume cru de saison m Plat végétarien

[Z]1  Contient du porc

Produits durables et de qualité (HVE, Label
Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP, AOC, Péche

Durable...)

Elaboré dans notre cuisine

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement
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Semaine du 30 novembre au 4 décembre 2026 (S49)

MARDI

MERCREDI

JEUDI

RESTAURATION AUTHENTIOUE & RESPONSABLE

‘VENDREDI
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= Velouté de légumes (chaud)
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g Aericulture Saucisse de toulouse HVE Pavé de poisson MSC a I'emmental Nugget's de blé ketchup Tajine de boulettes d'agneau
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§’ Semoule Frites au four Pates Poélée de légumes Légumes Tajine
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@ Fruit frais Cake pépites de chocolat Fruits frais
a
Suggestion de notre diététicienne BIO Bk Fournisseurs locaux Fruit et/ou légume cru de saison [0 Piat vegétarien

Contient du porc

Produits durables et de qualité (HVE, Label
Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP, AOC, Péche
Durable...)

/) Elaboré dans notre cuisine

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement




AU ENU

Convivio

xxxxxxxxxxxxxxxxxx ouE & RESPONSASLE

Semaine du 7 au 11 décembre 2026 (S50)

En décembre le fromage est a ['honneur !

JEUDI
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*-"_é Velouté de légumes (chaud) Paté de campagne nature
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< Boulettes de veau sauce paprika ) Paleron de boeuf a I'ancienne Palet végétarien montagnard Colin pané MSC
o Agriculture sauce chasseur
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@ Fromage blanc sucré Fruit frais HVE Compote de pommes banane Beignet fourré Arlequin de fruits
a
Suggestion de notre diététicienne BIO Fournisseurs locaux Fruit et/ou légume cru de saison O Plat végétarien
Contient du porc Produits durables et de qualité (HVE, Label Elaboré dans notre cuisine |
Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP, AOC, Péche
Durable...)

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement




Fromage / Laitage = Accompagnements  Plats Protidiques Entrées

Desserts
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Semaine du 14 au 18 décembre 2026 (S51)

En décembre le fromage est & ['honneur !

Paté en crodte

Convivio

nnnnnnnnnnnnnnnnnn QuE & RESTONSABLE

Compote de pomme HVE

S, m
. Lasagnes ricotta chévre épinards . . . . . T
Saucisse knack de porc HVE nature L9538 (T Gl B Normandin de veau sauce barbecue Volaille farcie sauce au miel Curry de poisson MSC a l'indienne
Haricots blancs a la tomate Plat complet Potatoes pops Macaronis
Poire au sirop Fruit frais HVE Blche de noél Fruit frais

Suggestion de notre diététicienne

Contient du porc

BIO

Produits durables et de qualité (HVE, Label
Y Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP, AOC, Péche

Durable...)

5% Fournisseurs locaux

Elaboré dans notre cuisine

Fruit et/ou Iégume cru de saison

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement

0 Ppiat végetarien
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Vacances scolaire
MERCREDI

Convivio

TIoUE & RESPONSABLE

'VENDREDI

Fromage / Laitage ~ Accompagnements  Plats Protidiques Entrées

Desserts

Velouté de Iégumes (chaud)

Lasagne de |égumes (Plat complet)

Chipolatas nature

Tajine de volaille aux fruits secs

Paupiette de veau forestiére

Plat complet

Muffin Framboise

Pates

Petit pois carottes

Liégeois chocolat

Fruit frais HVE

=

i

Suggestion de notre diététicienne

Contient du porc

BIO

Produits durables et de qualité (HVE, Label
Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP, AOC, Péche
Durable...)

@

Fournisseurs locaux

Elaboré dans notre cuisine

Fruit et/ou légume cru de saison

[3  Plat végétarien

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement
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Convivio
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Semaine du 4 au 8 janvier 2027 (S01)

MARDI
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§ Fruit frais HVE Compote pomme abricot HVE Couronne des rois
a

Suggestion de notre diététicienne BIO Fournisseurs locaux Fruit et/ou légume cru de saison [0 Plat végétarien

Contient du porc

Produits durables et de qualité (HVE, Label
Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP, AOC, Péche

Durable...)

Elaboré dans notre cuisine

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement
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